Elelmiszer-biztonsagi és -mifiségi mérnoki mesterképzési szak

Az élelmiszer-biztonsagi modul kérdései
1. Elelmiszer-alapanyagok niinége és az adalékanyagok alkalmazasanak szuksgeksgotti
Osszefliggés értékelése.
2. Pacolasi eljarasok elméleti és gyakorlati kérdései.

3. Elelmiszerbiztonsag novelésének érvényesiilése as@yelés, nyers, fermentalt félszarazaruk

esetében.
4. Novények génmodositasandibb lehebségei.
5. Transzgénikus ndvények, bioreaktorok.
6. A hitési lanc logisztikaja és lancszemeinek bemutatasa.
7. Elelmiszer-forgalmazas elléreése, éleimiszerek szallitasanak, tarolasanakdiaikovetelményei.
8. A DNS szerkezeti jellemzése, replikcio. A realdiPCR modszer.
9. A transzkripci6 és transzlacio folyamata, gélelekirézis.

10.Géntérképezes, PCR modszer.



