A Varkert iiltetvény gyiimolcsfajtai

Mézes korte

Szarmazasa: Lippay Janos az elsé magyar leird, de a gylimélcs szarmazasa pontosan nem
ismert. Apostol J. Szentlérinc kozségb6l gyiijtott be *Mézes kortét’, amelyet magyar
génbankokban 6riznek.

Tarsnevek: *Mézes kortvély’, "Mézkorte’

Jellemz6i: Evente kiegyenlitetten terem, faja kisebb méretli még vadkorte alanyon is,
augusztusban érik. Rovid ideig tarolhatd. Zamatos, C-vitamin tartalma mas fajtdkhoz képest
magasabb (9 mg/100g). Leginkabb friss fogyasztasra javasolt. Sarga alapon pirosra érik, husa
fehér, kevésbé kovecses. Fogyasztasakor mas fajtaknal ritkan tapasztalhatd, kiilonleges *méziz’
érzékelhetd. A termés csak rovidebb ideig tarolhato. Erdemes feldolgozni. Gyiimdlesébdl aszalt
termék, lekvar, bef6tt vagy akér parlat készithetd. Termdhelyre igényes fajta. A mélyrétegii
termotalajt és csapadék hianyaban az 6ntozést nagyobb méretii, kevésbé kovecses termésével
halalja meg. Nem ontermékeny, a vele azonos id6ben viragzo (pollenado) fajtaval kot megfeleld
mennyiségll termeést.

Vajkorte

Szarmazasa: XIX. szazad elején a belgiumi Alost melletti erdben allott. Van Mons fedezte
fel — masok szerint 6 allitotta el6 — és terjesztette el.

Tarsneve: ’Erdei vajkorte’

Jellemz6i: Nyar végén vagy szeptember elsd felében terem, és ettdl kezdve oktober végéig
fogyasztjak. Jol termékenyiil, koran termére fordul, rendszeresen terem. Befott is késziilhet
beldle, akér piacra szant, igényes fajta, amely védett, meleg fekvést kivan és elég nedves talajt.
Varasodasra érzékeny, a gylimolcs alakja széles, gombolyded, korte alak. Fehér, olvado, bo
levii. Ize nagyon kellemes gyenge illat. Tarolhato, de a szedés iddpontjaval vigyazni kell, mert
konnyen tulérik. Hullasra hajlamos, ezért a kivalo izii fajta a korszeri telepitésekbdl kiszorult,
de mint nemesitési alapanyag, a megdrzése fontos a jovo fajtai szamara.

Voroskorte

Szarmazasa: Szarmazasa pontosan nem ismert. A Karpat-medencében szerte elterjedt. Szamos
kortét 6riznek, amelynek voros héja alatt a has is bizonyos mértékik pirosan szinez6dott.
Gyakran ’vérbélli” korteként emlegetik.

Tarsnevek: *Voros korte’, *Piros korte” (féleg Erdélyben), esetleg *Vérbélu korte’

Jellemzéi: Evente kiegyenlitetten terem, faja kozepes méretii. Leginkabb julius végén vagy
késobb érik: tajegységenként valtozhat, mert tobb valtozata terjedt el. Hogy a maghaz mennyire
piros valtozataiként szintén eltérd. Rovid ideig tarolhatd. Zamatos, tetszetds, leginkabb friss
fogyasztasra javasolt. Szinezettsége jellemzden mélypiros, vordses. Termohelyre igényes,
viragzaskor pollenado, vele azonos idében viragzo fajta pollenjével kot termést.



Kisasszonykorte

Szarmazasa: Ismeretlen eredetii, 6si fajta, termesztése régebben elterjedtebb volt, mert jol
feldolgozhato fajta.

Tarsneve: *Budai kisasszony korte’

Jellemz6i: Augusztus végén, egyes valtozatai 6sz elején érnek. Ennek megfelelden rovidebb
ideig tarolhatd. Igényes tartasban a hiisa kevésbé kovecses, de vigyazni kell, mert rossz talajon,
szarazsagban erésen romolhat a mindsége. Parlatat szintén becsben tartottdk. Erve, talérve
megbarnul. Maghdza bar lehet koves, de édes iz, a kinyerheté mustja kedvelt: régen kovessége
miatt hisat megtorték, Sajtoltak, mustjat fogyasztottak, esetleg ételecetet készitettek beldle.
Gocsej és az Orség jellemzé fajtai kozott szintén nyilvan tartjak, ugyanakkor mas
orszagrészekben szintén termesztették, piacokra szallitottak. Mas, egyiittviragzo fajtaval terem
megfelelden.

Vilmos jellegii korte

Szarmazasa: A Williams’Bon Chrétien (Vimos korte, Williams) eredeti szarmazasa Anglia,
Aldermaston (1770), amely véletlen magoncbdl kialakitott fajta.

Tarsnevei: Az eredeti valtozat szamos tarsnevet kapott, valamint a termeszté orszagokban
kialakult valtozatok esetében Ujabb tarsnevek érkeztek. Az eredeti fajta tarsnevei koziil
fontosabbak a *Williams Christbirne’, *Williams Christ’, *Williams Apothekerebinre’, ’Poire
d’ Angleterre’, ’Burré Williams’, *Bartlett’, *Bartlett of Boston’, *Williams Pear’.

Jellemzoi: Hazankban az eredeti fajta 1956-ban kapott allami mindsitést. A vilagon legnagyobb
aranyban termesztett fajta, hiszen kivalo tulajdonsagai alapjan gyorsan elterjedt, valamint a
nemesités széles korben hasznalja. Birs alanyokkal altaldban nem kompatibilis, fontos a
virusmentesség is, de biztonsaggal vadkorte alanyok hasznalhatok, valamint a birs alanyokhoz
ragaszkodva (a gyengébb novekedés biztositasa érdekében) kozbeoltast alkalmaznak. A
kozbeoltott fajta hazankban gyakran a ’Hardy’ &szi korte. A Vilmos korték és valtozatik
altalaban konnyebben metszheték, mint mas kortefajtak, valamint joval konnyeben igazithatd
kordonba is. Kedvelt a tamrendszeres termesztése. Miivelésének el6nyei, a fajta ellenallosaga
kozismert, valamint a gytimolcs feldolgozasanak soksziniisége szintén hires: hiszen szinte
minden célra alkalmas (ivolevek, kompotok, aszalt termékek, parlatok, dzsemek, stb.).
Ahogyan az eredeti fajta, a Vilmos jellegli korték szintén altalaban nyar végén, pontosabban
augusztus masodik felében érnek. A gyiimolesok héja €élénk sarga, a napos oldalon enyhén
narancsospiros bemosodassal érnek. Eretten puha lesz. Rovidebb ideig tarolhatd: inkabb friss
fogyasztasra, vagy azonnali feldolgozasra alkalmas. Husa illatos, bélevii, ize édes-savas, iditd
hatasu. Nem ontermékeny, egyiittviragz6é kortefajtakkal terem megfelelden.



Tihanyi birskorte

Szarmazasa: A birsekhez tartozo fajta (Cydonia oblonga Mill.). Cydonia neve Cydon (késébb
Canea), Kréta sziget varosatol ered, mert a gorogok a kydonoktol kaptdk legeldszor,
ugyanakkor szarmazasat nem kothetjiik kizarolag egyetlen szigethez. Okori irasok szerint
elterjedt volt Perzsidban, Turkesztanban, a Kaukézus vidékén. SOt magyar leirok szerint
(Nyeéki, 1990) kozép-europai hegyvidékeken, 1000 m tengerszint feletti magasagon, 6sidoktol
fogva el6fordult. Ma mar az egész vilagon, foleg a hegyvidékeken elterjedt.

Tarsnevei: A birskorte pontosabb meghatarozasakor a *pyriformis’ megnevezést kapja, mivel
korte alakt terméseket produkal, ugyanakkor vannak birsek, amelyek termése jellemzden alma
alakt, ezeket ’maliformis’ névvel illetik. A °’Tihanyi’ el6név természetesen a Balaton-
felvidékre, pontosabban a Tihanyi-félszigetre utal, ahol a fajta elterjedést mutatott.

Jellemz6i: Hazankban a birs termesztése tizemi szinten szamos problémaba iitkdzik: leginkabb
betegségekre kell gondolni. Megtamadja a rozsda, amely gombanak gazdanovénye a bordka
(Juniperus communis L.), ezért a borokatol tavol kell tartani. Tovabba megtadmadja a monilia és a sziirke
penész is. A kozimert monilia gomba altal okozott betegsége mar viragzaskor, illetve azt kovetden
kialakul. Viragzaskor, amikor a monilia megtamadja, permetezésre a méhek megporzasa miatt nincs
lehetdség (vagy csak korlatozott lehetdség nyilik). Fontos ismeret, hogy a birsfakon kevés virag talalhato
(egy fan szaznal kevesebb, mig példaul a kortéken vagy almakon egy fan tébb, mint négy-6tszaz vagy
még annal is joval tobb virag szamolhaté meg), ezért a monilia a birs esetében aranyaiban veszélyesebb
betegség. A ’Tihanyi birskorte’ fajta, mint a birsek altalaban, hazankban oktoberben érik.
Gylimdlcse nagy, és jellemzden korte alak(. A gytimdlcs éréskor, nyersen még kemény lehet
¢és fojto-izli, csaknem ehetetlen, ezért leszedve cukorral kompot, szirup készitése jellemzi,
valamint a termésbdl megfeleld eljarassal birssajt készithetd. A gyiimdlesben talalhatd magok
nyalkdja frissitd orvossagnak (bOr tisztitasara, szemviznek), kozmetikus célokra (bandolin),
vagy szovetek tisztitasara alkalmas. Kozismerten a hordoés (betapodott) kaposztanak szintén
jellegzetes fliszere! A birsek fajat esztergalyozok, asztalosok nagyra értékelik, kitlinG faipari
alapanyagnak szamit. Nem Ontermékeny, mas birssel iiltetve bdven teremhet.

Batul

Szarmazasa: A ’Sarga batul’ fajtanal leirtaknak megfelelden nagyon elterjedt, kozkedvelt
fajta. Leginkabb sarga almaként ismert, de szdmos valtozata szerint *Zdld batul’, *Sarga batul’,
’Mosolygos batul’, *Tiizes batul’, ’Edes batul’, *Vajbatul’, ’Szeges batul’, stb. megnevezései
terjedtek el.

Tarsnevei: 'Narancsalma’, "Uvegalma’. Szinezettsége szerint, mint a fentiekben leirasra keriilt,
valamint tajegységenként véltozo. Erése szerint tehat lehet zoldebb, sargabb, vagy enyhén, a
napos oldalan pirosan éredod.

Jellemzoéi: A gyiimolcs mérete mindig kozépnagy, tobbnyire szabalyos, alma alaku, 1édus,
rendkiviil zamatos, borizii és kellemes illata. A gyiimdlcs husa tetszetds, fehér és tomott. Friss
fogyasztasra alkalmas, piacos fajta és aszalhato is. Parlata szintén ismert. Szamos betegséggel
szemben ellenallo, varasodasra kevésbé hajlamos. Béven és kiegyenlitetten terem. A talajra
igényes fajta, ugyanakkor a zordabb iddjarast elviseli. A csapadékosabb klimat kedveli.
Onmagaban nem terem, maés fajtak koziil a *Téli aranyparmen’ jol termékenyiti, de mas fajtak,
amelyek vele azonos id6ben viragoznak, szintén megfeleléen termékenyithetik.



Téli piros pogacsa

Szarmazasa: Ismeretlen eredetii, régi magyar fajtanak tartjak. Tobb valtozata terjedt el. Mind
16sz, mond homokban kissé gazdagabb talajokon elterjedt.

Tarsnevei: "Nyari pogacsa alma’, *0szi pogacsa alma’, *Kecskeméti téli piros pogacsa’, *Piros
pogacsa alma’, stb.

Jellemzdi: Oktober masodik felében sziiretelik. Novembertdl marcius végéig fogyasztottak.
Erése szakaszossagra hajlamos. Faja nagy és a gyiimélcs szintén nagy vagy igen nagy, héja is
finom, fénylo, kissé zsiros. Sarga alapszinii, karminpiros csikok, pettyek fedik. Egészen pirosra
érhet. Husa fehér szinii, bolevi, enyhén savas, kellemes illati. Feldolgozasra alkalmas. Ecetet
is készitettek beldle. Jellemzben bétermd, am erds novekedése miatt késébb fordul termére.
Nyomasra egyaltalan nem, betegségekre alig érzékeny, jol szallithat6. Kitlinden termékenyitik
egymast a Jonathan fajtakkal.

Sarga batul

Szarmazasa: Jol ismert, kozkedvelt fajta, Székelyfoldon szintén elterjedt. Rendkiviil sok
valtozata 1étezik, mint a *Zold batul’, Sarga batul’, "Mosolygos batul’, *Tiizes batul’, "Edes
batul’, *Vajbatul’, ’Szeges batul’, stb.

Tarsnevei: Szinezettsége szerint valtozik, mint a fentiekben leirasra keriilt. Erése szerint lehet
z0ldebb, sargabb, vagy enyhén, a napos oldalan pirosan éredo.

Jellemzoi: A gyiimolcs mérete k6zépnagy, tobbnyire szabalyos, alma alak, 1édus, rendkiviil
zamatos, kellemes illati. A gylimdlcs htisa fehér, tomott. Leginkabb friss fogyasztasra érdemes
fajta, aszalhato, vagy parlata szintén kivalo. Szamos betegséggel szemben tolerans fajta. Béven
¢s altalaban kiegyenlitetten terem, de a csapadékosabb, kevésbé szaraz helyeket kedveli, ahol a
talaj mélyrétegli. Még a hidegebb, zordabb helyeken is megdrzi termoéképességét. Tobbek
kozott a *Téli aranyparmen’ fajtaval jol termékenyiil, de mas vele azonos idében viragzo fajta
is jol termékenyiti.

Boralma

Szarmazasa: Eredeti neve *Parker Pepin’, amely fajta Angliabol szarmazik. A XVII. szazad
végétdl egyre inkabb elterjedt. Nevét ’Parker kapitanyrol’ kapta, aki hozzajarult a fajta
terjedéséhez. JO eltarthatésdga miatt a hajokon, mint fontos élelmet tartottdk nyilvan, a
legénység ellatasaban kiemelt szerepet jatszott. Az egész vilagon elterjedt fajta.

Tarsnevei: "Parker Pepin’, ’Bdoralma’, ’Koszosalma’, ’Pardslama’ vagy 'Pardsodé alma’, stb.
Jellemzodi: Régen jellemzdéen vadalma magoncra oltottak, de nem mutat talsagosan erds
novekedést, ennek megfeleléen idében termdre fordul. Bar nem mosolygos, kiillemre sok mas
fajtatol elmaradd, de ennek ellenére rendkiviil népszerli, hiszen betegségekkel szemben
ellenallo, nagyon jol tarolhatd és szallithatdé fajt. Rendszeresen terem, apolasa egyszeri.
Permetezést kevésbé, de metszést €s hazdnkban ont6zEst igényel. Inkabb a hiivosebb teriiletek
almaja, valamint klasszikus biokerti fajta. Kit(iné pollenadoi fajta valamint dnmaga a régi fajtak
koziil jol termékenyiil a *Téli aranyparmen’, *Jonathan fajtak> vagy a *Cox narancs renet’
szintén angol fajta altal. Igazi téli alma: oktoberben szedjiik és marciusig eltarthato. A gyiimélcs
héja vastag és tobbnyire parasodo, ezért jol szallithato. Gyiimdlcse nem nagy, kozepes, olykor
kisebb, de a méret megfeleld ritkitassal jol novelheté. Enyhén lapitott gomb alaki, hiisa inkabb
sargasfehér, esetleg enyhén zoldes, savanykas izii.



Téli aranyparmen

Szarmazasa: A 'T¢li aranyparmen', amelyet gyakran kiilon irva: *T¢li arany parmen’ névvel
lathatunk, francia eredeti fajta. Koraban mind kiilfldon, mind hazankban sokkal elterjedtebb
volt, mara azonban termesztése visszaszorult.

Tarsneve: mint a fentiekben emlitett *T¢li arany parmen’.

Jellemzoi: Faja kifejezetten erételjes novekedésii, rendszeres metszést igényel. Béven terem,
de alternanciara hajlamos, tehat altalaban kétévente nagyobb termést biztosit. Ha adott évben
tal sokat terem, legyengiilhet, ezért érdemes a termést ritkitani. Részben ontermékeny, de
onmagaban nem terem megfeleléen, pollenadé fajtat igényel. JOI termékenyitik a ’Jonathan’
fajtak, vagy a ’Cox narancs renet’. Augusztus végétol akar egy honapig szedhetd és
hagyomdnyosan janudrig tarolhatd. Alacsony hémérsékleten a taroloban a husa *tivegesedhet’.
A termésalak jellemzden kissé megnyult, a terméshéj vékony és szaraz tapintasi. Eretten az
alapszin aranysarga vagy narancsszinii, mely az érés soran piros fedGszinnel bemosodik. A
termés 1édus, illatos és nagyon kellemes, fliszeres izzel rendelkezik, valamint a htsa frissen
egészen roppand, ezért igen kedvelt fajta volt. Erése nagyon valtozatos: Augusztus végétsl
Szeptember kozepe-végéig tajegyeségektdl fiiggden jellemzett, és a folyamatosan éré termést
tobbszor szedték. Csupan részben ontermékeny, ezért a fentieckben emlitetten pollenadd
fajtakkal terem megfelelden.

Hazi berkenye

Szarmazasa: Az Okorban termesztett €s leirt novény 6shonossaga hazankban vitatott. Fontos
megjegyezni, hogy nem az a faj, amely ’hamar’ termdre fordul. A koriilményektdl, helyi
adottsagoktol fiiggden olykor 15-25 évet varni kell, hogy termdére forduljon.

Tarsnevei: latinul Sorbus domestica L., régi dokumentum, mar a Tihanyi Alapitolevél is
megemliti (1055) ’brokina’ néven. Mdara hazankban egyszeriien ’berkenye’, ’haziasitott
berkenye’ vagy ’hazi berkenye’ névvel emlitik.

Jellemzdi: A késoi terméshozasardl Gardonyi Géza is irt: ,,Ne iiltess berkenyét, mert igysem
éred meg a termését!” Ennek ellenére, értékes fardl van szo, amely a kertben nem vesz el tal
nagy helyet, és diszfaként szintén megallja a helyét, hiszen lombozataval, tetszetds viragzasaval
igazi disze a kertnek. Valamint, ha mar terme, a termése nagyon értékes, feldolgozhato, és
mindenképpen tovabbi népszeriisitésre szolgal. A termés gyakran korte alaka (pyriformis).
Altalaban a kozéphegységek novénye, ahol a domboldalak déli lankait kedveli. Gyakran a
szOloskertekben fordult el6. Méjusban virdgzik, a virdgokat kedvelik a rézsabogarak. A fa
rendkiviil hossza életli, a korték lehetnek szaz évesek, ugyanakkor a berkenye akar ennek
négyszeresét i1s megelheti. Termését Osszel, leginkdbb szeptember végén hozza, de
tajegységenként eltérd iddben szedik. A termés sarga, napos oldalan piroslo. Ilyenkor még nem
fogyaszthat6 a magas csersavtartalom miatt. Utoérést igényel, ekkor azonban izletes lesz (ebbe
hasonlit a naspolyahoz). Leginkabb lekvar készithetd beldle, valamint pérlata szintén értékes.
Faja tartos, jol faraghato: hangszerek készitésekor hasznaltak fel, szerszamokhoz, sét puskatus
késziilt beldle. A lombozat dsszel, lehullas el6tt, gyonyorii narancssargas, piros szinezeti, tehat
hasznossaga mellett a berkenye ezzel is igazi diszndvényként gazdagitja a kertet.



Solymari bétermd naspolya

Szarmazasa: A naspolya (Mespilus germanica L.) szintén rozsafélékhez tartozo, almatermésti
névény. Feltehetéen Kis-Azsiabol szarmazik. Délkelet-Europaban nagyon elterjedt volt,
valamint Turkesztanban kedvelték, és a régi leirasok szerint abban a tajban komolyabb
elterjedést mutatott. Hazdnkba a romai 1égiok hoztak be, igy feltételezik, mivel a romai régiok
¢lelmezéséhez, irott emlékek szerint, gylimolesok is tartoztak, mint példaul a fiige és a
naspolya. Hazakban Csongrad és Szentes kornyékén jellemzé a régebbi idokt6l kezdett
termesztése, de mas megyékben szintén talalkozhatunk vele. A Pest megyében talalhatod
Solymar hires volt gyiimdlcseirdl, talan leginkabb a cseresznyérdl, de a bdvebben termd
naspolyat szintén kedvelték.

Tarsnevei: A naspolya elterjedt tarsnevei a ’lasponya’, *miszpula’, ’nospolya’. A ’Solymari
oreg naspolya’ Solymar kornyékén szintén elterjedt fajta, de a *Solymari btermd naspolyatol’
elkiiloniilt tajfajta. A naspolyak latin fajnevében szerepel a ’germanica’ elnevezés, amely
botanikai lejegyzsére szolgalt, de nem kovetkeztethetiink arra, hogy a faj elterjedése német
nyelvteriiletre korlatozodott volna. Hazankban a ’Szentesi rozsa’ naspolyafajta a mar emlitett
Szentes kornyékén terjedt el, valamint idével kiilfoldi fajtak érkeztek az orszagba, mint a
’Nottingaham’ ¢és a *Hollandi 6rias’ fajtak.

Jellemzdi: A naspolya faja alacsony, nem né magasra, Kifejletten is kisebb marad, mint a legtobb
gyimélcsfa. Egyes fajtak esetében konnyen elagazhat, ezért torzses fava nevelése mindenképpen
metszést igényel. A naspolya jellegzetes algyltimdlcse tetején széles, kerekded lapja jellemzé, és a hossza
kelyhe koronazza a termést. Eredend6en bokorként Kozép- és Dél-Eurdpa erdeiben termett, majd itt-ott
kertbe iiltették. Gyilimolcsét 6sszel jo, ha megesipi a dér, és azt kovetve, a gyiimdlcsot hiivos helyen
tartva, csak hosszabb allas utan puhul meg. Ilyenkor mar ehet6, és akik kedvelik, nagyra becsiilik, mert
igazan egyedi izzel rendelkezik. Feldolgozasa sokszinii, akar még bor is készithetd belble, valamint
parlatai szintén ismertek. Faja a feldolgozaskor sargasbarna, szivos, az asztalosok és esztergalyosok
kedvelik. A ’Solymari bétermd naspolya’ valoban bévebb termésmennyiségre képes, ez fontos tény,
mert a naspolydkon, a birsekhez hasonldan, csak kevés virag talalhatd, azokbdl altalaban fanként
aranyosan kevesebb termés nyerhetd. A fajta viragai nagyok, fehérek, dekorativak és jellemzben
majusban nyilnak. A gyiimdélcs oktober végén, vagy iddjarastol fiiggben novemberben
szedhetd, de mindenképpen utdérlelést igényel! Az érés jellemzdje, akarmely megyénkben is
tiltessiik el, hogy szépen kezd barnulni, puhulni, és id6ével a terméshéj lehtizhatova valik.
JellemzGen termését tekintve kozepes méretii fajta, a gylimolesok darabosak, gombdolydedek.
A gyiimdlcshéj narancsosbarna szinli, a gylimdlcshis ize inkdbb savanykas, mint édes.
Magaban kevesebbet terem, a termésmennyiség ndvelhetd, ha mas fajtakkal egyiitt telepitjiik.



